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Κένηρο Γιεπιζηημονικής ‘Δρεσνας & Καινοηομίας ΚΔΓΔΚ ΑΠΘ 

 Σπληνληζηήο : Καζ. Γ. Θενδσξίδεο, Τκ. Χεκείαο 

 ΓΔΠ από Τκήκαηα Χεκείαο, Ιαηξηθήο, Φαξκαθεπηηθήο, Βηνινγίαο 

 24 λένη εξεπλεηέο: 11 κέηαδηδάθηνξεο, 8 ππνς. Γηδάθηνξεο 

 5 Μεηαπηπρηαθνί 

 

 

 

 

Δμνπιηζκόο Αηρκήο 

• 5 UPLC-MS/MS (QTOF-IMS-MS, QqQ…) 

• 2 GC-MS/MS, 2 GC-MS 

• HPLC, GC, CE…. 

• Λνγηζκηθά θαη αιγνξίζκνπο, βάζεηο δεδνκέλσλ, βηβιηνζήθεο 

θαζκάησλ, Bio-Sample Banks 

  Δηεπηζηεμνληθή νμάδα @ ΚΔΔΔΚ ΑΠΘ 

biomic.web.auth.gr/ 
 

http://biomic.web.auth.gr/
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Overskrift to linjer  

ændr 2. linje til 

AU Passata Bold 

Πρόζθαηες ερεσνηηικες δημοζιεύζεις 
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Overskrift to linjer  

ændr 2. linje til 

AU Passata Bold 
Γομή 

​1. Βην-αλαθύθισζε. Οξηζκόο θαη Σθνπνί 

 

​2. Ιδέα θαη ζηόρνη 

 

​3. Ταπηνπνίεζε ρεκηθώλ ελώζεσλ από βην-αλαθύθισζε πνιπζηπξνιίνπ (PS) 

 

​4. Δπόκελα βήκαηα 

 

​5. Σπκπεξάζκαηα 
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Overskrift to linjer  

ændr 2. linje til 

AU Passata Bold 

1. Βιο-ανακύκλωζη. Οριζμός και Σκοποί 

​Η βην-απνηθνδόκεζε είλαη ε αλαθύθισζε ηεο θύζεο (bio-recycling). 

 

​Οξηζκόο1: "degradation caused by biological activity, leading to a significant change in the chemical 

structure of a material" . 

1International Standards Organization 2013. ISO 472:2013,Geneva, Switzerland. 

​Σκοπός: 

 

​1. Πξνζηαζία πεξηβάιινληνο. 

 

​2. Βησζηκόηεηα (sustainability). 
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Overskrift én linje 

Light eller AU Passata Bold 

- Οδεγνύκελνη από ηελ πεξίπησζε ηεο ΠΔΤάζεο (PETase) !! 

 

- Βιο-ανακύκλωζη πιαζηηθώλ πιηθώλ ζπζθεπαζίαο (PS, PE) 

από ένηομα/μικροοργανιζμούς (sustainability). 

 

- Αλαιπζε θαη πξνζδηνξηζκόο ρεκηθώλ ππνιεηκκάησλ 

(κνλνκεξή). 

 

- Δληνπηζκόο βηνρεκηθώλ νδώλ απνδόκεζεο (metabolomics). 

 

- Δληνπηζκόο ελδύκσλ ελδηαθέξνληνο (proteomics). 

 

 

 

2. Ιδέα και ζηότοι 
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Overskrift én linje 

Light eller AU Passata Bold 
3. Τασηοποίηζη τημικών ενώζεων από βιο-ανακύκλωζη 

πολσζησρολίοσ (PS) 
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Overskrift én linje 

Light eller AU Passata Bold 
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Overskrift én linje 

Light eller AU Passata Bold 

PS degradation rate by mealworms 

Chemical release and assessment  

 from PS biodegradation by T. Molitor larvae 
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Overskrift én linje 

Light eller AU Passata Bold 
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Overskrift én linje 

Light eller AU Passata Bold 
4. Δπόμενα βήμαηα 

1. Untargeted metabolomics analysis (LC-HR-MS, GC-HR-MS, 1H NMR) 

 

 

 

 

 

 

2. Top-Down proteomics in insects (ηαπηνπνίεζε ελδύκσλ ελδηαθέξνληνο) 
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Overskrift én linje 

Light eller AU Passata Bold 

 H βην-αλαθύθισζε πιαζηηθώλ είλαη εθηθηή θαη ρακεινύ θόζηνπο.  

 

 Χεκηθέο ελώζεο ηαπηνπνηήζεθαλ, πξνεξρόκελεο από ην PS (κνλνκεξή, νιηγνκεξή). 

 

 Γξάζε ελδύκσλ πξνθαιεί απνδόκεζε ησλ πιαζηηθώλ ζε CO2 θαη H2O. 

 

 Απνκόλσζε πξσηετλώλ/ελδύκσλ.  

 

 Αλάπηπμε θαη βειηηζηνπνίεζε βην-δηεξγαζίαο. 

 

 

5. Σσμπεράζμαηα 
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Σας εσταριστώ για την προσοτή σας! 


