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Κυκλική βιοοικονομία

“Η παραγωγή ανανεώσιμων βιολογικών πόρων και η μετατροπή αυτών των πόρων και των ροών αποβλήτων σε
προϊόντα προστιθέμενης αξίας, όπως τρόφιμα, ζωοτροφές, βιολογικά προϊόντα και βιοενέργεια”

“Η βιοοικονομία καλύπτει όλους τους τομείς και τα συστήματα που βασίζονται σε βιολογικούς πόρους (ζώα,
φυτά, μικροοργανισμoύς και προερχόμενη βιομάζα τους, συμπεριλαμβανομένων των οργανικών αποβλήτων), τις
λειτουργίες και τις αρχές τους. Περιλαμβάνει και διασυνδέσεις: χερσαία και θαλάσσια οικοσυστήματα και τις
υπηρεσίες που παρέχουν · όλους τους τομείς πρωτογενούς παραγωγής που χρησιμοποιούν και παράγουν
βιολογικούς πόρους (γεωργία, δασοκομία, αλιεία και υδατοκαλλιέργεια) · και όλους τους οικονομικούς και
βιομηχανικούς τομείς που χρησιμοποιούν βιολογικούς πόρους και διαδικασίες για την παραγωγή τροφίμων,
ζωοτροφών, βιολογικών προϊόντων, ενέργειας και υπηρεσιών (εκτός από βιοϊατρικά και βιοτεχνολογία υγείας)”

(Ευρωπαϊκή Επιτροπή, 2018)

(Ευρωπαϊκή Επιτροπή, 2012)
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Κυκλική βιοοικονομία

Μια οικονομία που βασίζεται σε ανανεώσιμους φυσικούς πόρους για την παραγωγή τροφίμων,

ενέργειας και προϊόντων και που έχει ως στόχο:

• Της μείωση της εξάρτησή μας από την ορυκτά καύσιμα

• Την αποτροπή της απώλειας της βιοποικιλότητας

• Την οικονομική ευρωστία σύμφωνα με τις αρχές της βιώσιμης ανάπτυξης

(Finish Bioeconomy Strategy, 2014)



05-Feb-21 | Slide 4

Κυκλική βιοοικονομία
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Τα απόβλητα τροφίμων δεν είναι για…πέταμα..

• Σύμφωνα με πρόσφατα στοιχεία της Ευρωπαϊκής Επιτροπής, κάθε χρόνο απορρίπτονται 

περίπου 88 εκατομμύρια τόνοι αποβλήτων τροφίμων, ποσότητα που ισοδυναμεί σε 173 kg

αποβλήτων ανά ευρωπαίο πολίτη και με σχετικό συνολικό κόστος που εκτιμάται σε 143 

δις. ευρώ. 

• Παράλληλα, σύμφωνα με τη Διακυβερνητική Επιτροπή για την Αλλαγή του Κλίματος (IPCC) 

του ΟΗΕ, μεταξύ 25% και 30% των τροφίμων χάνονται ή σπαταλιούνται παγκοσμίως, 

συμβάλλοντας στο 10% των εκπομπών αερίων του θερμοκηπίου. 

(https://ec.europa.eu/food/safety/food_waste_en )

(https://www.ipcc.ch/srccl/chapter/chapter-5/)
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Παραδείγματα τεχνολογικής ανάπτυξης
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Παράδειγμα Κόμβου Κυκλικής & Κοινωνικής Οικονομίας

Κόμβος διάχυσης αρχών κυκλικής οικονομίας από 
απόβλητα τροφίμων 
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Ταυτότητα έργου Zero Food Waste
Τίτλος: Zero Food Waste: Κόμβος διάχυσης αρχών κυκλικής οικονομίας από απόβλητα τροφίμων 

Επιστημονικά Υπεύθυνος: Αναστάσιος Ζουμπούλης, Καθηγητής, Τμήμα Χημείας ΑΠΘ
Συντονιστής: Παναγιώτης Κούγιας, Ερευνητής Γ, Ινστ. Εδαφοϋδατικών Πόρων, ΕΛΓΟ-ΔΗΜΗΤΡΑ

Διάρκεια: 24 μήνες

Φορείς: ΑΠΘ: (ΓΕΩΠΟΝΙΑΣ (ΤΕΧΝ. ΤΡΟΦΙΜΩΝ), ΧΗΜΕΙΑΣ, ΧΗΜΙΚΩΝ ΜΗΧΑΝΙΚΩΝ, ΜΗΧΑΝΟΛΟΓΩΝ
ΜΗΧΑΝΙΚΩΝ, ΟΙΚΟΝΟΜΙΚΩΝ ΕΠΙΣΤΗΜΩΝ)

ΕΛΓΟ-ΔΗΜΗΤΡΑ: Εργ. Διαχείρισης Αποβλήτων & Βιοδιεργασιών- Ινστιτούτο Εδαφοϋδατικών Πόρων
ΣΩΜΑ ΕΛΛΗΝΩΝ ΠΡΟΣΚΟΠΩΝ: Πρόσκοποι Θεσσαλονίκης

Χρηματοδότηση:
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Στόχοι έργου Zero Food Waste (1/2)

Το έργο στηρίζεται σε τρεις διακριτούς βασικούς πυλώνες διάχυσης και προβολής που είναι πλήρως 
συνυφασμένοι με τις ομάδες/στόχους, δηλαδή τα ανήλικα μέλη της κοινωνίας (6-17 ετών), τους νέους και 
μελλοντικούς επιστήμονες (18-30 ετών) και την ευρύτερη κοινωνία (όλες τις ηλικίες). 

Οι επιμέρους στόχοι του έργου είναι: 

• Η γνωριμία και η εξοικείωση ανηλίκων (6-17 ετών) με τις βασικές έννοιες της κυκλικής και κοινωνικής 
οικονομίας.

• Η ανάπτυξη και ενίσχυση καινοτόμου τρόπου σκέψης (innovative thinking) σε μελλοντικούς και νέους 
επιστήμονες (18-25 ετών) σχετικά με νεοφυείς εφαρμογές κυκλικής οικονομίας. 

• Η στήριξη της νεανικής επιχειρηματικότητας και επαγγελματικής σταδιοδρομίας. 
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Στόχοι έργου Zero Food Waste (2/2)

• Η παροχή βιωματικής μάθησης και εμπειρίας μέσω επισκέψεων σε ελεύθερα προσβάσιμο θεματικό πάρκο στο 
οποίο θα αναπτυχθεί πιλοτικό μοντέλο κυκλικής οικονομίας από απόβλητα τροφίμων. 

• Η ευαισθητοποίηση της τοπικής κοινωνίας σχετικά με τα οφέλη της εφαρμογής κυκλικής και κοινωνικής 
οικονομίας. 

• Η επίτευξη μέγιστης διάχυσης των αποτελεσμάτων μέσω οπτικοακουστικού υλικού που θα διανεμηθεί με 
συνδυασμό συμβατικών μέσων και εναλλακτικών καναλιών επικοινωνίας. 

• Η προβολή ερευνητικών αποτελεσμάτων και καινοτόμων προϊόντων στο πλαίσιο της κυκλικής οικονομίας και 
βιομηχανικής συμβίωσης μέσω συνέργειας με άλλα εγκεκριμένα έργα που υλοποιούνται από την ερευνητική 
ομάδα του Zero Food Waste. 

• Η συμβολή στη δημιουργία «χάρτη πορείας» για τη δημιουργία κοινωνιών μηδενικών αποβλήτων. 
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Μεθοδολογία Zero Food Waste
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Μεθοδολογία Zero Food Waste
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Μεθοδολογία Zero Food Waste
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Μεθοδολογία Zero Food Waste
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Μεθοδολογία Zero Food Waste
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Αντίκτυπος Zero Food Waste
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Ερευνητική Ομάδα Zero Food Waste
Ονοματεπώνυμο Ιδιότητα Φορέας

Αναστάσιος Ζουμπούλης Καθηγητής Τμήμα Χημείας, ΑΠΘ

Ευφροσύνη Πελέκα ΕΔΙΠ Τμήμα Χημείας, ΑΠΘ

Ευγένιος Κόκκινος Μεταδιδακτορικός Ερευνητής Τμήμα Χημείας, ΑΠΘ

Αθανασία Γούλα Αν. Καθηγήτρια Τμήμα Γεωπονίας/ Επιστήμη & Τεχνολογία Τροφίμων ΑΠΘ

Ιωάννης Μουρτζίνος Επικ. Καθηγητής Τμήμα Γεωπονίας/ Επιστήμη & Τεχνολογία Τροφίμων ΑΠΘ

Κυριάκος Καδερίδης Μεταδιδακτορικός Ερευνητής Τμήμα Γεωπονίας/ Επιστήμη & Τεχνολογία Τροφίμων ΑΠΘ

Ανδρεάνα Ασημοπούλου Αν. Καθηγήτρια Τμήμα Χημικών Μηχανικών ΑΠΘ

Κωνσταντίνος Κωντογιαννόπουλος Μεταδιδακτορικός Ερευνητής Τμήμα Χημικών Μηχανικών ΑΠΘ

Γρηγόρης Ζαρωτιάδης Αν. Καθηγητής Τμήμα Οικονομικών Επιστημών ΑΠΘ

Αλέξανδρος Σικαλίδης Επιστημονικός συνεργάτης Τμήμα Οικονομικών Επιστημών ΑΠΘ

Λεωνίδας Ντζιαχρήστος Αν. Καθηγητής Τμήμα Μηχανολόγων Μηχανικών ΑΠΘ

Γιώργος Περκουλίδης ΕΔΙΠ Τμήμα Μηχανολόγων Μηχανικών ΑΠΘ

Απόστολος Μαλαμάκης Επιστημονικός συνεργάτης Τμήμα Μηχανολόγων Μηχανικών ΑΠΘ

Παναγιώτης Κούγιας Ερευνητής Γ ΕΛΓΟ-ΔΗΜΗΤΡΑ

Μαρία Γάσπαρη Υποψ. Διδάκτορας ΕΛΓΟ-ΔΗΜΗΤΡΑ

ΜΗ ονοματισμένο μέλος Επιστημονικός συνεργάτης ΕΛΓΟ ΔΗΜΗΤΡΑ



05-Feb-21 | Slide 18

Ερευνητική Ομάδα Zero Food Waste

Σώμα Ελλήνων Προσκόπων
Περιφέρεια Προσκόπων Θεσσαλονίκης Παναγιώτης Μπάμπουρας Περιφερειακός Έφορος

Περιφέρεια Προσκόπων Θεσσαλονίκης Ηλίας Λουλούδας Μέλος ΔΣ ΣΕΠ

Διακεκριμένοι Έλληνες επιστήμονες εξωτερικού Ρόλος
Technical University of Denmark Ειρήνη Αγγελιδάκη Καθηγήτρια Διάλεξη με ενδεικτικό τίτλο “Food

wastes as a valuable source in the era

of circular bioeconomy”, EE5

Wageningen University Κώστας Νικηφορίδης Επικ. Καθηγητής Διάλεξη αναφορικά με τις αρχές της

κυκλικής οικονομίας στις βιομηχανίες

τροφίμων, ΕΕ5
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